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 Co robimy?        Czego się uczymy?

 W trakcie nauki rozwijamy swoje umiejętności zawodowe z zakresu: 

 przygotowywania i dekoracji potraw oraz napojów,

 stosowania receptur gastronomicznych,

 układania i oceny jadłospisów,

 organizacji imprez okolicznościowych i usług cateringowych,

 stosowania technik nakrywania stołu,

 współpracy w zespole,

 obsługi specjalistycznych programów komputerowych,

 planowania i kalkulowania kosztów produkcji,

 wykorzystywania nowoczesnych urządzeń gastronomicznych do przygotowywania 
i serwowania potraw,

 przechowywania i utrwalania żywności,

 języka obcego zawodowego
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 Szlify umiejętności kulinarnych na zajęciach z pracowni gastronomicznej
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 Efekt zajęć z carvingu – sztuki rzeźbienia w owocach i warzywach.

 Lekcja sztuki przygotowania i serwowania napojów.

 Sztuka składania serwetek.
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Warsztaty kulinarne z kucharzem klasy międzynarodowej - Andrzejem Konowalskim
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 „Przygotowanie potraw z dziczyzny” – projekt realizowany we współpracy z Urzędem 

Marszałkowskim i Zarządem Okręgowym Polskiego Związku Łowieckiego
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 „Polskie tradycje łącznikiem w integracji polsko-ukraińskiej” – projekt pod patronatem 

honorowym Marszałka Województwa Podlaskiego.
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 Międzynarodowe Targi :  EURO-GASTRO w Warszawie;  EXPO-SWEET W WARSZAWIE
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 EAST DESIGN DAYS 2021 w Białymstoku
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 Sympozjum naukowe w ramach projektów m.in „ Rynek pracy otwarty na 

młodych techników”, „Młody technik młodym przedsiębiorcą”
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 Światowy Dzień Zdrowia 

 Światowy Dzień Czekolady

 Światowy Dzień Pizzy
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 Aby osiągnąć sukces niezbędna jest praca i współpraca ! – współpraca z PRACODAWCAMI na 

podstawie podpisanych w 2020r. UMÓW PATRONACKICH

 Praktyki zawodowe w Restauracji RETRO, restauracji SPOKOJNA, Hotelu GROMADA

 Praktyki zawodowe w Hotelu Puchacz - Spa w Niechorzu, Hotelu GOŁĘBIEWSKI w 

Mikołajkach…..
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 Coroczny udział młodzieży na Ogólnopolskich Targach Mleko – Expo

w Warszawie
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 Polsko – Niemiecka Wymiana Młodzieży
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 Perspektywy zatrudnienia

 Technik żywienia i usług gastronomicznych może podejmować pracę m.in. jako szef 

kuchni, manager zakładu gastronomicznego, doradca w zakresie prawidłowego 

żywienia, organizator imprez okolicznościowych w:

• restauracjach, kawiarniach i barach szybkiej obsługi,

• zakładach gastronomicznych,

• pensjonatach, domach wczasowych,

• stołówkach szkolnych, szpitalnych i sanatoryjnych,

• firmach cateringowych,

• zakładach produkcji produktów i półproduktów spożywczych,

oraz prowadzić własną działalność gospodarczą w zakresie usług   gastronomicznych.
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 Zdawalność egzaminu potwierdzającego kwalifikacje w zawodzie
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Olimpiady, konkursy – sukcesy…

 FINAŁ III EDYCJI KONKURSU "GOTUJ Z KLASĄ"
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 Finał Ogólnopolskiego Konkursu „Zboża najwyższej jakości - powrót do zbóż pradawnych”
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 KONKURS WIEDZY O BEZPIECZEŃSTWIE I CERTYFIKACJI ŻYWNOŚCI "FOOD EXPERT”
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Olimpiada Wiedzy i Umiejętności Rolniczych  - blok gastronomia

Magdalena Kozikowska 

uczestniczka etapu okręgowego
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VI Gala Konkursu "Uczniowie Mistrza Bojanusa"

Mistrz żywienia i żywności

Nominowana: 

Katarzyna Kamińska



TECHNIK ŻYWIENIA I USŁUG GASTRONOMICZNYCH

Dziękuję za uwagę

Marta Jankowska


